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Senapssill

Ingredienser
2 burkar matjessill eller avrunnen loksill i bitar

Sas

4 msk senap

4 msk skansk senap

2 msk vitvinsvinager

2 msk olja

4 msk Dansukker Ljus Sirap
1 dl finhackad dill

Blanda samman senap, skansk senap, vitvinsvinager, olja, sirap och dill till
sasen. Hall lagen av sillen och spola den i kallt vatten. Lat rinna av val innan den
blandas i sasen. Lat sillen sta i kylskap 6ver natten for att fa den ratta
senapssmaken.

Skargardssill

Ingredienser
2 burkar matjessill eller avrunnen loksill i bitar

Sas

1 dl r6d stenbitsrom

5 dl majonnas

5 dl créme fraiche

2 st rodlokar,

1 dl hackad dill

1 dl graslok, salt & peppar

1 msk Dansukker strosocker

Blanda stenbitsrom, majonnas och créme fraiche i en skal. Finhacka 16k, dill och
graslok. Ror ner detta i skalen. Ha i den redan inlagda sillen och smaka av med
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salt, peppar och socker. Lat stéd minst ett dygn i kylen innan den ats.
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