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Risgrynsgrot

2 > dl rundkornigt ris

5 dl vatten

2 msk smor

1 tsk salt

8-9 dl standardmjolk

1 kanelstang

2 msk Dansukker strosocker

Blanda ris, vatten, smor och salt i en stor tjockbottnad kastrull. Lat koka pa svag
varme under cirka 10 minuter. Tillsatt mjélk och kanelstang. Lat groten koka pa
mycket svag varme i cirka 30 minuter. Blir groten for tjock, spad med mera mjolk.
Smaksatt med sockret. Servera med mjolk, socker och kanel.

Ris a la malta

1 % dl vispgradde

3 dl kall risgrynsgrot

4 msk Dansukker florsocker
1 tsk Dansukker vaniljsocker

Vispa gradden och blanda med grot, florsocker och vaniljsocker. Servera garna
med saftsas.

Saftsas

500 g djupfrysta hallon

5 dl vatten

1 1/2 - 2 dl Dansukker Gelésocker Multi

2 tsk Dansukker Vaniljsocker

Blanda hallon och vatten i en kastrull och koka i 5 minuter. Sila bort hallonen.
Hall tillbaka saften i kastrullen och tillsatt gelésocker och vaniljsocker och koka i
30 sekunder. Servera saftsasen varm eller kall till risgrynsgréten.
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