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Muscovadogravad lax

Ingredienser

750 g laxsida

3/4 dl Ljust Dansukker Muscovadorasocker
3/4 dl salt

10 krossade vitpepparkorn

10 krossade svartpepparkorn

3-4 dI grovhackad dill

Blanda salt, socker och peppar, och gnid in laxen med blandningen. Tack botten
av en lag skal med dill. Lagg laxsidan ovanpa med skinnet mot dillen. Lagg
resten av dillen pa laxen. Tack skalen med plastfolie och stall muscovadolaxen i
kylskap i 2 dygn. Vand laxen da och da. Skar laxen i tunna skivor och servera
med senapssas, dill och citron.

Senapssas:

5 msk senap

4 msk vinager HP-sas
worcestersas

3 msk Dansukker strosocker
1 tsk salt

0.5 tsk vitpeppar

2 dl matolja

hackad dill

Blanda senap, vinager, HP-sas, worcestersas, socker och kryddor. Ror tills

sockret har smalt. Tillsatt oljan sakta under kraftig omrorning. Blanda sist i dillen.
Stéll sasen svalt.



