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Chokladkola med muscovadorasocker

Ingredienser

100 g smor

1/2 dl kakao

2 dl vispgradde

3 dl Dansukker Moérkt Muscovadorasocker
1 dl Dansukker Cane Syrup

2 msk Dansukker Glykossirap

2 msk Dansukker Vaniljsocker Fairtrade
100 g mork choklad

Blanda alla ingredienser i en kastrull med tjock botten och koka upp. Lat sjuda
under omroéring da och da till temperaturen ar 125 grader. Enklast ar att anvanda
en hushallstermometer. Har man inte nagon hushallstermometer kan man gora
ett kulprov. Ett kulprov gor man genom att droppa lite av kolasmeten i ett glas
kallt vatten. Om man kan forma en rund halvmjuk boll av kolan sa ar den fardig.
Det tar oftast 30-40 minuter for kolan att uppna ratt temperatur.

Hall ut kolasmeten i en bakplatsforsedd form och lat stelna. Skar kolan i lagom
stora bitar.

Snobollar

Ingredienser

200 g rumsvarmt smor eller margarin
3 dI Dansukker Florsocker

5% dl havregryn

1%2 dl marsanpulver, kallrord

2-4 msk kallt vatten

200 g vit choklad kokosflingor

Ror samman matfett och florsocker. Tillsatt havregrynen, marsanpulver och det

kalla vattnet. Rulla bollar och stall i frysen. Smalt chokladen 6ver vattenbad.
Doppa bollarna i den smalta chokladen och darefter i kokosflingor. Forvaras kallt.
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