— Rueptf" in fibne G@r@

Vitvinsglogg

75 cm halvtorrt vitt vin

1 dl Dansukker strosocker
1 dl Dansukker brun farin
2 kanelstanger

2 tsk kardemumma

12 kryddnejlikor

5 st stjarnanis

1 hel vaniljstang

10 cl vit rom

Blanda och varm vin, socker, brun farin, vaniljstang och kryddor i en kastrull
under lock i cirka 30 minuter. Blandningen ska inte koka. Dra grytan at sidan och
lat den sta och dra i 3-4 timmar. Sila bort kryddorna. Tillsatt rom. Nar gléggen
ska serveras ar det bara att hetta upp den igen.

Gléggen ar en perfekt bas till gldggbalen som passar utmarkt att servera som
valkomstdrink innan middagen eller som start pa gléggminglet. Kom bara ihag att
anvanda dig av ekologiska limefrukter:

Gloggbal

75 cl vitvinsglogg

75 cl mousserande vitt vin
3 ekologiska limefrukter
stjarnanis is

Blanda glégg och vin i en stor skal. Tvatta limfrukterna noga och skar dem i

skivor. Satt in limen i frysen, eller anvand isbitar om du har brattom. Tillsatt limen
(och isen) tillsammans med stjarnanisen i gléggbalen.



